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Perché utilizzarlo ??
Apporta Zuccheri Solubili ad elevata velocita di fermentazione e
ad afltissimo capacita jperglicemizzante
Zuccher N nita 7
blucosio I 00
Fruttosio I [0
Maltasio i a0,
Maltatriosio 3 [a,0
Maltotetransio 4 7.0
ligosaccaridi >] 1.3
Fra tutti gli zuccheri, il Maltosio & quello con | indice glicemico superiore
(elevatissima capacita di innalzare i tassi di glucosio ed insulina nel sangue)
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Tempo post somministrazione (min)

Variazioni di glicemia post-somministrazione (AUC)

E' una fonte energetica altamente digeribile ed assimilabile, anche da soggetti molto giovani

A partire dai primissimi giorni di vita |'enzima maltasi, che demolisce il maltosio ed i maltoligosaccaridi a
glucosio, & gia sviluppato.
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Aiuta nella demolizione delle frazioni amidacee, in quanto
apporta o & B-amilasi Svolge quindi un'azione di supporto
alla amilasi endogena (pancreatica) fondamentale nella
transizione da sottoscrofa a post-svezzamento.

Consente inoltre un g/ precoce sviluppo dell enzima maltasi
importante per |'azome  combinata _con Jamilasi nella
digestione ed assorbimento dell'amido.

giorni di vita

Effetto dell'estratto di malto sullo sviluppo dell'enzima

maltasi (Oliver et al., 2002)

203

FROM FEED

assels

TO FOOD



-

Prgmalt
Perché utilizzarlo 77

Esercita, a livello enterico, una vera 2 propria azione probiotica, in quanto determina;
o un auments del numers dei Lattobacilus sppa discapito di Lastridium spp
(esclusione competitiva) con conseguente acidificazione intestinale
o un calo del/ W presente a livello enterico
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Loncentrazione a livello intestinale di acido lattico e di Ny
(Williams et al, Wageningen University Z005)

|| maltosio, zucchero presente in maggiore quantita nell'estratto di malto /2 w7 potere osmotico inferiore
rispetto agl altri zucchers semplici
(uesto consente di zwirire senza rubare liguidi all orgamismo. E' utile soprattutto in soggetti giovani o in

presenza di patologie intestinali in cui @ importante fornire energia senza rubare liquidi all'organismo.

mOsm/kg | Differenza
Glucosio 9.270 +114%
Saccarosio 5.460 +26%
Maltosio 4.330

Pressione osmatica indicativa, riferita a soluzioni contenenti zuccheri al 60%

PIGMALT = ENERGIA PROBIOTICA

Suinetti Scrofe Ingrasso
B-12 kg: 1.0-2.0% attazione: 0.5-1.0% Magronaggio: 0.7%
2-25 kg: 0,5-1.0% Gestazione: 0,5 % Finissaggio: 0.4%
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